Numune Kabul Gereklilikleri

Ambalaj ve Tasima Kosullari:

e Ambalaji yirtik bozuk numuneler kabul edilmez.

e Analize gbnderilen numuneler orjinal ambalajli olmali ya da dokiilme, akma riski
tasimayan uygun ambalajlarda getirilmelidir. Ambalaj materyali temiz olmali ve nem
almamalidir.

Isiktan etkilenen analiz sonuglar igin getirilen numunelerin ambalajlari koyu renkli
olmalidir.

Nem veya kuru madde analizi istenilen numuneler, orjinal ambalaj veya numunenin
nemden etkilenmesini engelleyecek bir ambalajda laboratuvara getirilmelidir.

Mikrobiyolojik analizler icin getirilen numuneler orjinal kapali ambalajinda ya da steril
kap igerisinde getirilmelidir.

Sogukta muhafaza edilmesi gereken numunelerin 2- 8 °C'de, dondurulmus iriinlerin ise
-18 °C veya daha diisiik sicaklikta, tablo- 1 de belirtilen diger gida ve yem
numunelerinin oda sicakidinda laboratuvara ulastirimasi ve muhafaza edilmesi
gerekmektedir.

e Soguk zinciri kinlmadan analize alinmasi gereken numuneler, soduk zincir nakil
kaplarinda getirilmis veya gonderilmis olmaldir.

Miktar:

¢ Numune istenilen analizlere yetecek, numunenin alindidi partiyi temsil edecek sekilde
ve mimkiinse analiz tekrari icin yeterli miktarda olmalidir.

e Analizler icin gerekli ve talep edilen minimum 6rnek miktarlan belirlenmis olup Talep,
Tekif ve S6zlesmenin Gozden Gegirilmesi Prosediiriine uygun olarak yapilan musteri
gortismelerinde belirtilir.

¢ Yapllacak analiz tiirine gére numune miktari degismekle birlikte, genel olarak kati
drinlerde minimum 500 g, sivilarda minimum 500 ml Grln talep edilir.

e GDO analizlerinde numune miktari hakkinda biyoglivenlik laboratuvar bdélimi
tarafindan gorus verilir.

Diger:

¢ Mikrobiyoloji laboratuvarina gevre ve yiizey kontroli amaci ile gelen swap érnekleri
5+3 %C'de, etiket bilgileri yazilmis bir sekilde ve kapagi kapali olarak gelmis olmalidir.

Tablo 1: Ornek muhafaza - saklama- dagitilmasi

Ornekler Muhafaza Yeri
Sebze ve meyveler Buzdolabi, 2°C-8°C
Siit ve Siit Uriinleri, Su, Meyve Sulari Buzdolabi, 2°C-8°C
Deniz Uriinleri Derin dondurucu, -18°C + 3°C
Et ve Et Uriinleri Derin dondurucu, -18°C + 3°C
Biskuivi ve Krakerler Oda sicakliginda, serin kuru ortam
Seker ve Seker Uriinleri Oda sicakliginda, serin kuru ortam
Unlar, Hububatlar, Kuru Baklagiller Oda sicakliginda, serin kuru ortam
Bitkisel Yaglar Oda sicakliginda, serin kuru ortam
Yemler ve Premiksler Oda sicakliginda, serin kuru ortam
Konserve (rtinler Oda sicakliginda, serin kuru ortam
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